Fecha de Elaboracion

Denominacién del Programa de Formacién

Modalidad de Formacién

Codigo y version del Programa de Formacion

Nombre del Proy ivo ( Diligencie esta casilla
Titulada)

s un programa de formacion

Codigo del Proyecto ( Diligencie esta casilla inicamente si es un programa de formacién Titulada)

Nombre Completo de los integrantes del Equipo de Gestién Curricular que realizé la planeacién
pedagégica

Proceso Gestién de Formacién Profesional Integral

Formato Planeacién Pedagégica

TECNICO ELABORACION DE
PRODUCTOS ALIMENTICIOS

PRESENCIAL

921321 v1

PROCESAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS AGROPECUARIAS APLICANDO REQUISITOS DE ASEGURAMIENTO DE CALIDAD

DE ACUERDO A LA NORMATIVA EN EL DEPARTAMENTO DE BOYACA

2925147

[ 3
SENA

N

Nombres y Apellidos

: MARTHA YANETH MESA BECERRA

Versién: 04

Codigo:
GFPIF-134

Regional y Centro de formacién BOYACA CEDEAGRO

Nombres y Apellidos

Regional y Centro de formacién

Nombres y Apellidos

Regional y Centro de formacién

Nombres y Apellidos

Regional y Centro de formacion

FASE DE PROYECTO ACTIVIDAD DE
FORMATIVO (i el PROYECTO
programa es de FORMATIVO (si el
titulada) programa es titulada)

COMPETENCIA RESULTADOS DE APRENDIZAJE

PROCESAR LA MATERIA
INSPECCIONAR CONDICIONES DE LA
MATERIA PRIMA, INSUMOS Y MATERIALES
GARANTIZANDO LA

INOCUIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
SEGUN INSTRUCCIONES DEL AREA DE
PRODUCCION Y NORMAS TECNICAS

SABERES DE CONCEPTOS Y PRINCIPIOS

SABERES DE PROCESO CRITERIOS DE EVALUACION

materias primas e insumos segin
requerimientos de la produccion.

Alista instalaciones, materia prima, insumos y
aditivos de acuerdo con la orden de pedidoy la
formulacién correspondiente. Ajusta la
formulacion de acuerdo los esténdares para la
elaboracién de los productos

ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE A
DESARROLLAR

Rececpcion de materias primas, p|

DURACION ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE (HORAS)

HORAS TRABAIO DIRECTO

HORAS TRABAJO INDEPENDIENTE

DESCRIPCION DE LA EVIDENCIA
DE APRENDIZAJE

ESTRATEGIAS DIDACTICAS
ACTIVAS

AMBIENTES DE
APRENDIZAJE TIPIFICADOS
(OBSERVACIONES

FORMACION UCTORES RESPONSABLES

Taller Evaluativo, balance de

materia
Evidencias de Desemperio
Exposicion mp y derivados de
frutas y verduras

Evidencias de Producto
Informe Taller practico
Matriz aditivos. y Matriz

ALISTAR PRODUCTO TERMINADO
SEGUN REQUERIMIENTOS
TECNICOS, NECESIDADES DEL
MERCADO Y NORMATIVIDAD
VIGENTE

EJECUCION PRODUCIR ALIMENTO)]

requerimientos de la produccion.
Alista instalaciones, materia prima, insumos y
aditivos de acuerdo con la orden de pedidoy la
formulacién correspondiente. Ajusta la
formulacion de acuerdo los esténdares para la
elaboracién de los productos

EIECUCION PRODUCIR ALIMENTO
PROCESAR LA MATERIA ) ) materias primas e insumos segin | Produccion de aliementos (fruver)| o Conocimiento
Talle Evaluativo, balance de
Alsta instalaciones, materia prima, insumos y materia
ELABORAR ALIMENTOS BALANCEADOS aditvos de acuerdo con la orden de pedidoy la Evidencias de Desemperio
SEGUN, NECESIDADES DEL MERCADO Y formulacian correspondiente. Ajusta la Exposicion mp y derivados de
PROCEDIMIENTOS DE LAEMPRESA formulacion de acuerdo los estandares para la frutas y verduras
APLICANDO NORMATIVIDAD VIGENTE. elaboracion de los productos Evidencias de Producto
Informe Tallr practico
EIECUCION PRODUCIR ALIMENTO Matiz aditivos. y Matrz
PROCESAR LA MATERIA de planta, de planta, el materias primas ¢ insumos segdn | Produccion de allementos (frver) o Evid o
requerimientos de la produccion. Talle Evaluativo, balance de
OBTENER PRODUCTOS TRANSFORMADGS lista instalaciones, materia prima, insumos y materia i
: aditvos de acuerdo con la orden de pedidoy la Evidencias de Desempenio
SEGUN, NECESIDADES DEL MERCADO Y formulacion correspondiente. Ajusta a Exposicion mpy derivados de
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA formulacion de acuerdo los estandares para la frutas y verduras
APLICANDO NORMATIVIDAD VIGENTE. elaboracién de os productos Evidencias de Producto
Informe Tallr practico
EJECUCION PRODUCIR AUMENTO) Matriz aditivos. y Matriz
PROCESAR LA MATERIA ) ) materias primas e insumos segin | Produccion de aliementos (fruver)| o de Canocimiento
requerimientos de la produccion. Talle Evaluativo, balance de
ACONDICIONAR PRODUCTOS Alsta instalaciones, materia prima, insumos y materia
AGROPECUARIOS MEDIANTE LA aditvos de acuerdo con la orden de pedidoy la Evidencias de Desemperio
APLICACION DE TECNICAS Y formulacion correspondiente. Ajusta a Exposicion mpy derivados de
PROCEDIMIENTOS SEGUN formulacion de acuerdo los estandares para la frutas y verduras
NORMATIVIDAD VIGENTE elaboracion de los productos Evidencias de Producto
Informe Tallr practico
EIECUCION PRODUCIR ALIMENTO Matiz aditivos. y Matrz
PROCESAR LA MATERIA de planta, de planta, el materias primas e insumos segdn o Evi o

Taller Evaluativo, balance de
materia

Evidencias de Desemperio
Exposicion mp y derivados de

Informe Taller practico
Matriz aditivos. y Matriz
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